UN PROTAGONISTA ESSENZIALE
PER LE PREPARAZIONI DI ALTA PASTICCERIA

DIEGO CROSARA, ALESSANDRO RACCA
ETFRATELLI PEPE

CONSIGLIANO IL BURRO 1889

DELLE FATTORIE FIANDINO.

DA PANNE RIPOSATE.

LE PANNE OTTENUTE PER CENTRIFUGA DAL NOSTRO DAPANNE RIPOSATE

PREZIOSO LATTE 100% PIEMONTESE VENGONO LASCIATE
RIPOSARE 72 ORE PRIMA DI DIVENTARE BURRO 1889.

Un protagonista essenziale per le preparazioni di alta pasticceria,
consigliato dai grandi Maestri Pasticceri Diego Crosara,

Alessandro Racca e 1 Fratelli Pepe.

Realizzato in pani da 1kg, 5 kg e 25 kg, disponibile anche in versione salata.
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